
- Scampi met preistoemp en witte wijnsaus € 7,50
- Gravlax, rode biet garnituren en yoghurtdressing € 7,70

- Risotto met boschampignons, blanke botersaus en gegrilde roodbaars € 7,90
- Scampibrochette met venkelrisotto € 7,70

- Tartaar van zalm met wasabimayonaise € 7,40
- Zalm met saffraansaus en karnemelkstampers € 7,70

- Salade met Noorse vis € 7,90
- Gemarineerde Noorse zalm met klassieke dille dressing € 7,50

- Zuiderse paella met scampi, zeevruchten, merguez, kippenboutjes etc. € 7,80
- Tataki van tonijn, frisse dressing, sesamzaadjes en garnituren € 8,50

Walking dinner gerechten

Alle prijzen inclusief BTW, bestek, borden en servetten.
Exclusief personeel ‘catering aan huis’ & verplaatsingskosten.

Visgerechten

- Rundscarpaccio met zongedroogde tomaat, pijnboompitten, notensla 
op een dressing van balsamico € 6,50

- Soep van courgette met kruidenroom € 4,00
- Witloofsoep met gerookte zalmsnippers € 4,20

- Gegrilde varkensmedaillon, picklesbéarnaise en stoemp van knolselder € 7,50
- Eendenborst met krieksaus en tagliatelle € 8,50

- Kalkoenbrochette met oestersaus en parelcouscous € 6,80
- Gegrild rugje van speenvarken met picklesbéarnaise en rosti aardappel € 8,20

- Côte à los met choronsaus en stroaardappel € 9,00
- Boterzacht lamshaasje met rosti aardappel € 9,50

- Stoofpotje van hertenkalf en groentengarnituren € 8,60
- Mini beefburger met cheddarkaas € 6,20

- Tartifette met breydelham en spekjes gegratineerd met reblouchon € 6,00
- Traag gegaard ribbetje met lookkrieltjes € 7,00

Vleesgerechten

*Vanaf 15 personen


